
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Печь конвекционная ITERMA PI-503

(Цена со склада в г.Москва)

56 795 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Конвекционная печь ITERMA PI-503

предназначена для выпечки хлебобулочных
и кондитерских изделий на предприятиях
общественного питания и торговли, а также
в производственных цехах, деятельность
которых связана с выпуском
гастрономических товаров. Модель
оснащена широким закаленным стеклом,
благодаря чему за процессом выпечки
можно наблюдать без необходимости
открывания двери. Печь Итерма выполнена
полностью из нержавеющей стали.
Особенности: Вентилируемое двойное
стекло Малая инерция при разогреве и
охлаждении Удобная градуировка
термостата Внутреннее освещение
галогенными лампами

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 27926
Производитель ITERMA (Итерма)
Страна производитель Россия
Гарантия, мес 12
Источник энергии электричество
Диапазон температур, °С +260
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 2,6
Ширина, мм 500
Глубина, мм 479
Высота, мм 411
Материал корпуса нержавеющая сталь
Количество уровней 3
Материал рабочей камеры нержавеющая сталь
Управление электромеханическое
Подключение к водопроводу нет
Размер противней, мм 342х242
Реверс вентилятора нет
Противней в комплекте, шт 2
Помпа нет
Пароувлажнение нет
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 530х509х441
Вес нетто, кг 25.4
Упаковка гофрокороб
Вес в упаковке, кг 30
Комплектация 2 алюминиевых противня 342х242

мм
Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 700
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